
 

 

  

KAZEN 
 

 

EXCLUSIEVE KAZEN VAN HET KAASATTELIER 

In samenwerking met Joost van Nijnatten hebben wij een 

fantastische selectie kazen voor u samengesteld! 

 

3 kazen         12,50 

5 kazen           18,50 

7 kazen          24,50 
 

 

TIP!  

combineer uw selectie kazen met een mooie glas  

begeleidende wijn of whisky: 
 

 

Ratafia Champenois     8,50 

10 year old tawny port     9,50 

Pedro Ximénez sherry     8,00 
 

 

OESTERS 
 

 

 

OESTER - NATUREL      3,25 

Citroen     

 

OESTER & PASSIEVRUCHT     3,75 

Oestersaus  | passievrucht | zeewier 

 

 

OESTER & TOMAAT      4,75 

Yuzu  | olijfolie | komkommer  

 

 

OESTER - GEGRATINEERD     4 

Oude kaas | Hollandaise saus 

KIDS 
 

 

 

MINI TOMATENSOEPJE     5 

 

 

PASTA MET TOMATENSAUS    10 

Spaghetti | tomatensaus | gehakt | Parmezaan 

 

 

FRITES MET FRIKANDEL OF KROKET OF KIPNUGGETS 8 

Frites | mayonaise | ketchup | klein slaatje 

 

 

PANNENKOEK      7 

Met poedersuiker & stroop 

 

 

HAMBURGER      14 

Ketchup | slaatje | friet         + kaas   0,50 

 

 

KINDERIJSJE       7 

2 bolletjes vanille-ijs | slagroom | spikkels (om te versieren) 

              DESSERTS 
 

 

 

PATISSIER SPECIAL      14 

Signatuur van onze patissier Rodney van der List 

 

 

ANIJS & KARAMEL      15 

Venkel | steranijs| karnemelk | karamel  

 

 

FRAMBOOS & BIET      15 

Yoghurt | rood fruit | witte chocolade| biscuit 
 
 
 

KOFFIE BIJ DE NONNEN       v.a. 7,50 

Diverse ambachtelijke kleine zoetigheden  

van onze patissier Dinerkaart 



 

 

 
 

HOOFDGERECHTEN 
 

 

SKREI         29 

Pompoen | komijn | sinaasappel | venkel 

Noilly Prat  

 

 

ENTRECOTE        29 

Gnocchi| wortel | rendang van paddenstoel 

Harcha | maïs | popcorn     

 

 

PITHIVIER (VEGETARISCH)          25                                                            

Wortel| hazelnoot | cashew | witte miso | kastanje    

 

 

SIMMENTALER RUND      33 

Tournedos | aardappel | seizoen groenten | jus             

 
 

HARDER        28 

Cavolo Nero | aardappelwafel  | cava | appel 

knolselderij | hazelnoot   

 

TABLE D’HÔTE MENU 
Bij Restaurant Bij de Nonnen werken we graag met mooie 

seizoens-producten. We zijn altijd op zoek naar de beste 

kwaliteit van dit moment. 
 

Mogen wij u verrassen? 

Kies dan voor het Table d’hôte menu! 
 

4 - gangenmenu à €52 

5 - gangenmenu à €62 

6 - gangenmenu à €72 

7 - gangenmenu à €82 

 

EXCLUSIEF FRIETJES  
 

Maak de avond zo lang als u wilt… 
 

 

VOORGERECHT 
 

2e VOORGERECHT 
 

TUSSENGERECHT (5e gang) 
 

2e TUSSENGERECHT (6e gang) 
 

HOOFDGERECHT 
 

KAAS (7e gang) 
 

ZOET DESSERT 

 
Geniet u liever van diverse kazen in plaats van een zoet dessert?  

Wissel binnen uw menu dan het zoete dessert in  

voor 5 of 7 fantastische kazen. 
 

Supplement kazen?   + €5,50 
 

 

WIJNARRANGEMENT 
 

Begeleidende wijnen bij uw Table d’hôte menu? 

Dan bieden onze wijnarrangementen dé uitkomst!  

 

Met onze wijnarrangementen combineren wij de smaken van 

het Table d’hôte menu met begeleidende wijnen voor een 

onvergetelijke avond.  

 
wijnarrangement 4 - gangen á € 29,00 

wijnarrangement 5 - gangen á € 36,00 

wijnarrangement 6 - gangen á € 43,00 

wijnarrangement 7 - gangen á € 51,00 
 

 

Liever een los glas begeleidende wijn? Ook dat kan,  

vraag ons naar de mogelijkheden! 
 

 

VOORGERECHTEN 
 

 

GAMBA       15 

Komkommer | oestersaus | passievrucht  

gerookte amandel | zeewier  

   

 

DUIF        17 

Huisgemaakte pasta | pastinaak| duif fond  

koffie | spelt | zwarte knoflook 

 

 

LOMO DE TIRA IBERICO     15 

Courgette | geitenkaas | citroen | dadels 

Ras el hanout 

 

 

ZEEDUIVEL       16 

Biet | Granny smith | miso | bes kombucha 

dragon | blauwe bes 

 

 

TOM KHA KAI      14 

Koolrabi | gekarameliseerde pinda’s 

spitskool | kroepoek | sojasaus | sereh 

 

 

CARPACCIO      14 

Truffelmayonaise | pijnboompit | Parmezaan 

rode ui  | kappertjes | tomaat | rucola 

SOEPEN 
 

 

ZUPPA DI POMODORI     8 

Pomodori tomaat | Italiaanse kruiden | basilicum 

 

 

VISSOEP       13 

Bisque | diverse vissoorten | schaal- en schelpdieren 

 

 

SEIZOENSSOEP      9 

Vraag het onze medewerkers 

Groepen vanaf 8 personen vragen wij een keuze te maken uit één 

van de table d’hôte menu’s. Uiteraard houden wij graag rekening 

met eventuele eetwensen of allergenen, mits u deze bij de 

reservering al aangeeft. 

 

Per wijziging in het menu die niet vooraf is besproken brengen wij 

een meerprijs van 3,50 per aangepast gerecht  in rekening. 
 

 

Bij de Nonnen kunt u terecht 

voor de viering van grote levensgebeurtenissen, zoals 

bruiloften en uitvaarten.  

 

Maar het biedt ook een prachtig decor voor kleine  

concerten, grote en kleine diners, recepties en culinaire 

Walking Dinners. 

Grote en kleine (bedrijfs-)activiteiten, zoals beurzen, 

bedrijfsfeesten, productpresentaties en vergaderingen. 

Naar gelang uw wensen kunt u terecht in ons restaurant of  

de prachtige aangrenzend kapel en op de 1e verdieping  

“de Vide” of onze zaal “De Refter”. 

 

 

FRIETJES 
 

Onze a la carte prijzen gaan wij niet verhogen, alleen onze 

frietjes zijn helaas niet meer inclusief, zo voorkomen wij 

verspilling en prijsverhoging. 
 

Friet | mayonaise     3,50     p/portie 
 

Graag aangeven bij uw bestelling hoeveel porties 


